
Aperitif im Weinkeller

****

Gruss aus der Küche

**** 

Variation vom Achenseesaibling

****

Gebratene Jakobsmuschel 
leicht geräucherte Sauerkraut-Nage

und Trauben

****

Zweierlei vom Kaninchen 
auf Artischockenrisotto

****

Filet vom Bison Rind mit 
Gänsestopfleberraviolo an 

heller und dunkler Trüffelsauce 

****

Orange Knusperriegel, salzige 
Haselnussstreusel und Sauerrahmeis

Michl Stub’n
Michael Wegscheider
14 Punkte Gault Millau

Hotel Admira, Restaurant Thun
Vjekoslav Pavic
1 Stern „Guide Michelin „
Aufsteiger im Feinschmecker
15 Punkte im Gault Millau
Trendsetter 2010 (Bertelsmann 2010)

Metzgerwirt
Hannes Hell
14 Punkte Gault Millau

Deidesheimer Hof, Schwarzer Hahn
Stefan Neugebauer
1 Stern „Guide Michelin „
Top 50 Koch (Aral Schlemmer Atalas)
Aufsteiger Schlemmer Aral 2010
17 Punkte Gault Millau

Hotel Admiral Restaurant Thun
Ulrich Kohler
Chef Pattissier
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