Zum 5-jahrigen Jubilaum der Michl Stub‘n und zur Feier
der |. Haube findet am I1l. Janner 2010 das |. Achensseer
Gourmet-Festival mit internationalen Spitzenkochen im
Wellnesshotel & ResidenzVier Jahreszeiten statt.

Die Kulinarischen Botschafter heiBBen Sie dazu
sehr herzlich willkommen!

19:30 Uhr: Empfang der Gaste im Raritaten Weinkeller
Vier Jahreszeiten im Anschluss (ca. 20:15 Uhr) 6-gangiges
Degustationsmeni im Gourmetlokal ,,Michl Stub‘n*

Preis: Aperitif, Menu mit Weinbegleitung all inklusiv € 149,--

Wir freuen uns, Sie kulinarisch zu begeistern!
Die kulinarischen Botschafter

Anmeldung erforderlich unter:

Wellnesshotel & Residenz Vier Jahreszeiten
Familie Wegscheider

Maurach 127a ® A-6212 Maurach

Tel.: +43 (05243) 53 75 ®m Fax:+43 (05243) 5912-45
E-Mail: hotel@4jahreszeiten.at
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Hannes Hell
Metzgerwirt

|
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. Pavic Vjekoslav
Hotel Admira, Restaurant Thun

Michael Wegscheider
Vier Jahreszeiten, Michl Stub‘n
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Stefan Neugebauer
Deidesheimerhof, Schwarzer Hahn




|. Achenseer Gourmet-Festival

Michl Stub’n
Michael Wegscheider
14 Punkte Gault Millau

Hotel Admira, Restaurant Thun
Vjekoslav Pavic

| Stern ,,Guide Michelin ,,

Aufsteiger im Feinschmecker

15 Punkte im Gault Millau
Trendsetter 2010 (Bertelsmann 2010)

Metzgerwirt
Hannes Hell
| 4 Punkte Gault Millau

Deidesheimer Hof, Schwarzer Hahn
Stefan Neugebauer

| Stern ,,Guide Michelin ,,

Top 50 Koch (Aral Schlemmer Atlas)
Aufsteiger Schlemmer Aral 2010

|7 Punkte Gault Millau

Hotel Admiral Restaurant Thun
Ulrich Kohler
Chef Patissier

Aperitif im Weinkeller

ek

Gruss aus der Kuiche

ek

Variation vom Achenseesaibling

KRk

Gebratene Jakobsmuschel
leicht geraucherte Sauerkraut-Nage
und Trauben

KRRk

Zweierlei vom Kaninchen
auf Artischockenrisotto

KRk

Filet vom Bison Rind mit
Gansestopfleberraviolo an
heller und dunkler Truffelsauce

Kekekek

Orange Knusperriegel, salzige
Haselnussstreusel und Sauerrahmeis
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