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, ’#ﬁ Mg /'  Gonnen Sie sichim Rahmen der Genussfestspiele
nﬁ"i- IR bei Ami Scabar ein traumhaftes Wochenende in Triest.

————
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Das stilvolle Grand Hotel Duchi d'Aosta,
mitten in der Stadt auf der zum Meer hin
offenen Piazza Unita, bietet jeden Komfort.
Alle Cafés, Buffets, die Hafenpromenade

Grand' HOtel und die Museen sind bequem zu Fufl
Qu__c_hid.' AOSta erreichbar.

2 Nachte von Freitag, 25. April bis Sonntag, 27. April inkl. Friihstiicksbhuffet
zum Preis von € 170,- pro Person im Doppelzimmer. 1 Nacht € 94.- pro Person im DZ.
Infos und Buchungen unter www.duchi.eu oder unterTel. 0039-040-76 000 11
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Sie mdchten zu einem
_anderen Termin kommen?

Angebote und spezielle Wochenend-
7 Themen-Packages finden Sie auf den ol

Websites der Hotel§unter.,Spezialan- . {

gebote*, hier konnen Sié sich auch fiir

den Newsletter anmelden. |
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ZigantelstrienyGiancaroZigante
WWW.zigantetartumsconm

Johann Boneim, Winzeratis Arbesthal) Carnuntum)
Www.carm l|“h mico |"/ilr '|]'d||“

 Pfau Brennerei, Valentin Latschen
www.pfau.at

Schleppebrauerei, Bierproduzent
www.schieppe.at

Tel:10039,040810368

Beginn: 17:00 Uhr bis 19:30 Uhr
Verkostung der Spezialitaten durch
die anwesenden Produzenten

20:00 Uhr: Genussmenii von Ami Scabar ©
im Restaurant Scabar

Preis all inklusiv: € 100,- pro Person
Sichern Sie sich Ihre Teilnahmekarte
mittels Anmeldeformular auf Seite 11
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|Wir mochten Sie einladen, in eine Welt des Auéergewohnllchen Eine Kombﬁwtlon §:1 i : ':1:!
‘aus Neorenaissance | und der heutigen Muderne gelegen inmitten der traumhaften %Z
Landschaft Kamtens = ?,- _f_ :

SUC Wit der direkten Lage an der blauen Bucht des Wartherseesund der gemiitlichen
Atmosphare des Ortes \.'elden, konnen Sie sich in unsere Obhut begeben und
E = = = genlefien wonach Ihre Sinne verlangen.

SEHEQSS VELEBEIN

A CAPELLA HOTEL

VELDEN, AUSTRIA

Schloss Velden - Genussfestspiele_

Ihre Méglichkeit, das historische Schloss im 21. Jahrhundert zu besuchen und
sich von folgenden Leistungen verfiihren zu lassen:

1 Ubernachtung im Einzel- oder Doppelzimmer

Upgrade von Standard auf die Deluxe Zimmer Kategorie

5 - Gange - Menii inklusive korrespondierender Getranke
Friihstiicksbuffet im Seerestaurant “Seespitz” oder im Zimmer

Minibar, W-LAN Zugang, Zugang zum privaten Beach Club
Putting Green, Tennis Court (beides auf Anfrage)

Preis pro Person im Doppelzimmer: € 350,-

Buchbar fiir 17. Mai 2008, Reservierungen: +43 4274 52000 5031, Reservierung nur nach Anfrage und Verfiigharkeit

Schloss Velden, a Capella Hotel » Schlosspark 1 = A-9220 Velden am Worthersee = www.schlossveldencapella.com




__ Silvana Forte und Flavio Basilicata
~ Weingut Le due Terre aus Prepotto Friaul

Evangelios Paraschos, Winzer aus San Floriano/ Friaul
www.paraschos.com

~ Markus Huber, Winzer Newcomer Dsterrelch
www.weingut- huher at

Roberto Mongetto, Alimentari / Plemont
. www.mongetto.it = :

Levi G’i"egoris, 'Pri:’sciut_to San Daniele
www.bottegadelprosciutto.com

Mario Foﬁgo, Lingue di Suocera,. Piémont
www.marlofongo’.com :

Hans Reisetbauer / Schnapsbrenner 00
www.reisetbauer. at

Hansi Baumgartner, Kase Kunst Sudtirol
WWW. deg‘ust com

_ Heinrich Zehetner./ Olio Secondo Veronelll
WWW. o!tosecondoveronelll at g

= Beﬂm‘l 17:00 Uhr bis 19:30 Uhr
: Verkostung der Spezialitalen durch die anwesenden Produzenten
- 20:00' l_.l_hr Genussmenﬁ von SIMu Nickol im Restaurant Schlps_sstem '
. ‘ Prels all inklusiv: € 150 -pro PSR
fit s By ol g SR O Slchern Sie slcﬁ Ihre Tellnahmekarte mlttels anéﬁefannufar auf Selte 11
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Hauptplatz 26

antlk H

* * % *
Karnten/ AUSTRIA

Tel: +43 (0) 42 42 26101-0
Internet: www.romantik-hotel.com
E-Mail: info@romantik-hotel.com

.......

Da, wo schon Kaiser Karl V. schlummerte

Als Feinschmecker speisen - Geranien auf der Steintreppe, an der Renaissancefassade
wild rankender Wein, Rosen und Efeu... fast wie im Marchen - nur Dornrdschen fehlt!

Unsere Leistungen:

® 2 romantische Nachte in‘einerunserer Suiten

m Champagner und Erdbeeren zur
Begrufsung ans Bett

m Frihstick vom Romantik-Buffet

® Den Gaumen Kitzeln mit Gerichten bei
zwei romantischen Abendessen
im Kerzenschein

Beniitzung unseres Wellnesshereiches mit folgender
Ausstattung: Terrasse itber den Dachern von Villach,
Dampf-, Sole-, Aromabad, Tepidarium, Sauna mit
Lichttherapie, Erlebnisdusche, Solarium und Massage-
moglichkeit. _ _
Breis|proiRerson: €:260,

Buchungszeitraum: Ganzjahrig je nach Verfiigharkeit




Restaurant
Urbani'Weinstuben

Ratricia Kaspar.
13. Junil2008;

Beginn:17:00,Uhr;

Meerbothstrafie 22
9500 Villach;
Tel::04242/28:105

WVillach

-~
Maria und Willi Sattler, Weingut Sattlerhof, Steiermark
www.sattlerhof.at

Gloria Midolini, Asperum/Balsameria und Weingut
www.midolini.com

Paolo Starec, Olivenodlproduzent aus Triest
www.starec.it

Lorenzo D'Osvaldo, Prosciuttoproduzent Cormons

Josef Nuart, Schafskaseproduzent aus Unterkdrnten
www.vulgo-hafner.at

Pf'au Brennei‘éi, Valentin Latschen
www.pfau.at ;

B . .
Mag. Josef Pacher, Villacher Brauerei
www.villacher.com v

Testa Rossa Caffe/ Firma Wedl Mils, Tirol
www.testarossacaffe.com 3

Beginn: 17:00 Uhr bis 19:30 Uhr
Verkostung der Spezialitaten durch die anwesenden Produzenten.
20:00 Uhr: Genussmenii von Patricia Kaspar im Restaurant Urbani Weinstuben

Preis all inklusiv: € 85,- pro Person
Sichern Sie sich lhre Teilnahmekarte mittels Anmeldeformular auf Seite 11



Lai._

dr,. T

| Dl

ilm

»DAS Beste LEBEN*

Entspannen inmitten eines 20.000 m? Naturressorts mit dem besten Blick ins Tal & in die Karnischen Alpen!

Viel Ruhe & Freiraum im Wellnessbereich - 900 m? mit Quellen-Entspannungsbad,
romantischer Waldsauna am Gebirgsbach, Tannensauna, Farblaconium und Hamam-0ase.

Bio-Spa mit wohltuenden Pflege- und Verwohnbehandlungen.

Wohndesign in schlicht-edlem Naturstil - Holz, warme, kraftige Farben und edle Naturmaterialien!

Unser Angebot fiir die Genussfestspiele

+Wellness-Geniefiertage“
= 3 Nachte / 4 Tage mit ,,Gute Laune % Pension”

m 1 Ganzkorpermassage , Kraft der Alpen* & Korperpackung mit Amnika

oder Johanniskrautol
Inklusivpreis pro Person: ab € 289,-

Biohotel Daberer**** vital & spa

Familie Daberer

St. Daniel 32, A-9635 Dellach/Gailtal
Tel.:+43/(0)4718/590, Fax.:+43(0)4718/590-310
info@biohotel-daberer.at « www.biohotel-daberer.at




Kt Hach-V a' Lither

Eandhaus . 3
Silvia und Albert Gesellmann, Winzer Mittelburgenland
ellel’.wa nd www.gesellmann.at

Wolfgang Bauerl, Winzer Wachau
www.baeuerl.at

f

J

Herbert Bosch, Lustenauer Senf
www.lustenauer-senf.com

' -
Hans-Peter Sander, Kochkiinstler, Délsach/Osttirol ,
www.tirolerhof.or.at , -

Emiliano'ln"a;ldiTAlimeRtari aus dem Piemont

SissySonnleitner [ = B IR

2. Vanja'Dujz, Olivenol, Alimentari Istrien A
2-3-" Aug;USt‘ 20*08 www.vanjadujcinet# ﬂ-,_';_" :

. Hermann Kuenz, chn’apsbrenner, Dadlsach/Osttirol
Bﬁg_!ml_:'flﬁlo.oyulll" www.kuenz-schnaps.at 44

=

.. Mauthen:24)
9640,Kotschach-Mauthen
Tel:04715/,269

Preis allinklusiv: € 95,- pro Person;
miSiessich Ihre Teilnahmekarte mittels Anmeldeform




Karntner Brautradition seit 1858

Seit 1858 vermittelt Villacher Bier Karntner Brautradition mit Erfolg. Die
edelgehopften Villacher Bierspezialitaten sind das Resultat gelebter Tradition
und gepflegter Braukunst. Als Markentrager von ,Kamten.Echt gut!“ steht
Villacher Bier fiir Produkte hochster Qualitit aus Karnten mit besten Rohstoffen
und grofiter Sorgfalt beider Verarbeitung.

Die Verwendung Naturbelassener Rohstoffe und das Festhalten an
klassischen Verarbeitungsverfahren bei grofiter Sorgfalt garantieren ﬂ
unverfalschte Echtheit, hdchste Qualitat und lebendige Tradition. »

| il

»Das Geheimnis von Karntens beliebtestem Bier ist neben der Brau-
kunst die Giite der einzelnen Rohstoffe. Kristallklares Wasser, hoch- |
wertige osterreichische Braugerste und erlesener Hopfen sorgen
fiir seine Einzigartigkeit”, weifs Braumeister Linder zu berichten.
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Uberzeugen Sie sich selbst von unseren vielen Vorteilen und besuchen Sie uns im C+C Wedl Markt:
Vollsortiment mit (ber 25.000 Artikeln, groRe Auswahl an heimischen Produkten, modeme Frischfleisch- und Fischabteilung,
Obst- und Gemiisespezialitdten mit Frischegarantie, Feinkostartikel aus aller Welt, ausgesuchtes BIO Sortiment und eine
Vinothek mit iiber 700 Qualitatsweinen mit Fachberatung durch unseren Dipl. Sommelier



Infos unter:

HERWIG ERTL

Haus der Mode & Spezialitaten
Katschach, Hauptplatz 19
9640 Kotschach-Mauthen

Tel: 0043 (0) 4715 246

Fax: 0043 (0) 4715 8914
erti@kaeseschokolade.at

Liebe Freunde des ehrlichen Ges
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Name:

Adresse:

Telefon:

E-Mail:

- Im Preis inkludiert sind die

Platze fiir das Genussfestspiel am Samstag, den 26. April 2008 Verkostung der Spezialitaten der
bei Ami Scabar in Triest, 17 Uhr. Preis: all inklusiv € 100,- pro Person anwesenden Produzenten, das
www.scabar.it, Tel: 0039 040810368 Genussmenii mit Weinbegleitung

und Digestif.

Plétze fiir das Genussfestspiel am Samstag, den 17. Mai 2008
bei Silvio Nickol im Schloss Velden, 17 Uhr. Preis: all inklusiv € 150,- pro Person Ubernachtungsmaglichkeiten ersehen
www.schlossveldencapella.com, Tel: 0043 (0) 4274 52000 Sie aus diesem Folder. Anmeldungen
auch unter: www.genussfestspiele.at.
Plétze fiir das Genussfestspiel am Freitag, den 13. Juni 2008
bei Patricia Kaspar in Villach, 17 Uhr. Preis: all inklusiv € 85,- pro Person Die Anmeldung kann erst nach dem
www.restaurant-urbani.at, Tel: 0043 (0) 4242 28105 Zahlungseingang beriicksichtigt
werden.
Plétze fiir das Genussfestspiel am Samstag, den 23. August 2008
bei Sissy Sonnleitner in Kdtschach-Mauthen, 16 Uhr. Preis: all inklusiv € 95,- pro Person
www.sissy-sonnleitner.at, Tel: 0043 (0) 4715 269

Bankverbindung: Herwig Ertl = Raiffeisenbank Kotschach-Mauthen = BLZ 39364 = Konto: 10.033 = IBAN: AT53 3936 4000 0001 0033

BIC: RZKTAT2K364 = Verwendungszweck: Genussfestspiele 2008, Datum der Veranstaltung, Anzahl der Personen



Grafikdesign & Layout: Giinther Schreibmajer [werbeagentur schreibmajer.com] m Fotos: Ferdinand Neumiiller

www.genussfestspiele.at



